Les entrées

Salade de carotte, betterave, orange *

Salade spicy de légumes et cacahuetes *22 “

Poélée de cépes et chataignes *
Velouté de potimarron et patates douces
Café, fruits secs torréfiés

6
Croquettes de sarrasin et quinoa * 100
Sauce yuzu et citronnelle
Sauce cacahuétes

5
Vapeurs végétariennes 100
Sauce sweet & spicy
Sauce soja

80
85
170
12 20 Pcs
180 320
10 20 Pcs
180 320

Carte végétalienne et gourmande

Les plats

Wok de noodles et [égumes
Cacahueétes

Pat thai *

Wok de légumes verts *

Couscous Marrakchi aux légumes
Tfaya, hrissa

Caponata sicilienne *
Polenta

170

180

180

190

200

* sans gluten 2 épicé “ Coriandre, gingembre

Les desserts

Gingembre confit, sorbet citron vert, framboises *

Fruits du souk *
Suivant la saison

Mousse au chocolat et gingembre confit *
Coulis de fruits rouges, biscuits

Délicieux sorbets *
Les biscuits d’accompagnement contiennent du gluten

Citron, fraise, poire, framboise

Trifle *
Chutney d’ananas et gingembre a la cardamone
Biscuits, Sorbet, fruits, chantilly de coco

110

110

120

120

130



